
 
 

 
 

Wijnselectie CCP november 2025                  (Ed Slaats) 

 
Gerecht Wijn / herkomst / leverancier   Temp 

Vi 
vino Toelichting 

0 Opstart wijn 2023 Pasqua Villa Borghetti Soave 
Classico 

8 - 10 3.6  Gewoon een frisse wijn.  

1 
 

Zoete aardappel-
preisoep met plat 
bosuibroodje, pittige 
wonton, gevulde pani 
puri  

 2023 Grüner Veltliner Smaragd 
Himmelstiege, 
Domäne Wachau.   

Grüner 
Veltliner 

Wachau (O)  
 (alc 13,5 %) 
Sligro 

8 - 10   3.9 Een kruidige Grüner Veltliner,  
droog, kruidig-peperig, citrus en 
een tikje tropisch fruit. Lijkt goed 
te passen bij de prei en bosui 
met aziatische specerijen.  

 

2 Zeetong, parelgort, 
erwten 

2023 Can 
Matons 

Pansa 
Blanca 
Allella 

(ES)   (alc. 12,5%)  
Hanos 

10   4.0 Bij deze delicate, sous-vide 
bereiding van zeetong, past deze 
frisse wijn met fruitige tonen en 
mineralige achtergrond. Niet te 
zwaar maar wel met volume en 
daardoor passend bij de 
parelgort en erwten. Ook wel 
xarel-lo genoemd 

3 ‘Meer Peer’  2023 Tradition 
Chardonnay -
Savagnin, Auguste 
Pirou 

 Chardonnay                   
Savagnin 

Côtes du Jura (F) 
(alc   13 %) Hanos 

12 - 14   3.7  Een compacte wijn, donker geel 
van kleur met  behoorlijke wat 
bittertjes door oxidatie op vat. 
Mooie zuren. 
Maar in combinatie met peer ?! 
 

4 Fazantenborst met 
kawa, rode zuurkool, 
aardappelkrokantje en 
spruitjes 

2024 Raisin 
Gaulois, 
Domaine 
Marcelle 
Lapierre. (VdF) 

Gamay   
Morgon, 

Beaujolais (F) 
(alc. 12 %) 
E-Import 
 

14 - 15 4.0 Een Natuurwijn uit de Beaujolais. 
Vol fruit en super makkelijk 
drinkbaar. Vandaag de instapwijn, 
in december misschien een 
vollere versie.  

5 Tarte Tatin à l’autumn   
Franse  appel cider 
uit de streek bij Mont 
Saint  Michel (F) 
(alc. 4.5 %) 
Markt A’veen 

8     Geen wijn, maar een cocktail 
van appelcider, calvados en 
ginger ale.  

 


